Maxi Projet interdisciplinaire

Pain, pain, pain
Analyse sensorielle du pain

Vocabulaire
	Aspect (on regarde)
	Odeur (on sent)

	Croûte
lisse, brillante, mâte, tailles marquées, crevassée, craquelée, dorée, brune
	Mie
alvéolée, compacte, aérée, serrée, blanche, jaune, grise
	Acide, farine blanche, brioche, grillé, noisette, seigle, beurré, céréales, sucré, levure, 

	Consistance et texture (on touche)
	Saveur (on goûte)

	Croûte
craquante, croustillante, molle, friable, fine, épaisse, cassante
	Mie
moelleuse, collante, élastique, souple, flexible, friable, dure, dense, légère, granuleuse, farineuse, pâteuse
	agréable/désagréable, savoureux, fade, salé, grillé, doux, riche, complexe, frais, acide, amer, épicé, sucré, parfumé, beurré, farineux, fondant

	Images pour décrire l'aspect (on imagine)

	Croûte
	Mie

	une chaîne de montagnes, des crevasses...
	une éponge, des fleurs... 


	Pains
	Aspect
	Odeur
	Texture
	Saveur
	Images personnelles

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


